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	· Élelmiszer adalékok - E-számok rendszere 

· Mesterséges édesítőszerek - a szorbit előállítása (hidrogénezés) 

· A cukorgyártás

· A csokoládégyártás (alapanyagok, a gyártás teljes folyamata)

· A húsfeldolgozás technológiája -tartósítási eljárások a húsiparban  

· A HACCP rendszer lényege - élelmiszer-biztonsági elemzések

· Tejfeldolgozás, sajtgyártás 

· A zöldség és gyümölcsfeldolgozás technológiái

· Kozmetikai ipar – alapanyagok, terméktípusok - a kozmetikumokban előforduló allergének 

· Műanyagok (néhány különleges tulajdonságú termék: KEVLAR, teflon) 

· Az acilezés technológiai megoldásai

Homogénkatalitikus karbonilezés (nagyipari karbonilezési reakciók - alkilfenilkarbamátok előállítása) 

	


	

	


	



	











