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Oktatas célja:

A hallgatok megismertetése a biokatalitikus eljarasokkal az élelmiszeripar kiilonboz6 dgazataiban,
jelentdségiik, sajatossagaik bemutatasa.

Tantargy tartalma:

1. Bevezetés - a "hasznos" és a "kdros" mikroorganizmusok szerepe az élelmiszeriparban

2. Biokatalizatorok miikodése, jellemz6ik (mikrobdk jellemzoéi; enzimek specifikussaga, fehérjetermészete,
kinetikai leiras, a kornyezet hatasa az enzimmiikodésére; a bioreaktorok kivalasztasi szempontjai)

3-4. Tejipar (mikroorganizmusok a savanyu tejkészitmények gyartdsanal, sajtgyartas, sajtféleségek)
5. Erjesztéstechnoldgia (a tejsavas erjedés, mikrobak, kornyezeti tényezok, termékek)

6-7. Szesztartalmu italok (az alkoholos erjedés, mikrobdk, kornyezeti tényezok, szeszes italfélék elGallitasi
technologiai

8-9. Gyumolcslevek eldallitasa (pektindz enzimek a lényerés elOsegitésére, egyéb enzimek szerepe a
léfeldolgozas soran)

10-11. Keményitd €s édesipar (amilolitikus enzimek hatdsmechnizmusa, a keményitd lebontasa és szarmazékai,
tovabbi enzimek az édesiparban)

12-13. Kiilonleges technologidk (tea, kave, kakao feldolgozésa - mikrobak, enzimek szerepe)

14. Természetes aromak (lipaz enzimek alkalmazasa az aromaészterek eldallitasanal)

Szamonkérési és értékelési rendszere:

Alairas feltétele: Részvétel az orakon.

[rasbeli vizsga.
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