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	Oktatási cél: 
.A minőségirányítási rendszerek vegyipari sajátosságainak megismerése és alapvető módszereinek elsajátítása.

	Ismeretkörök (heti bontásban): 

1. A vegyipari minőségügy természete. Vegyipari termékek minőségének jellemzői. 

2. Minőségügyi szabványok alkalmazási jellemzői.

3. Vegyipari kutatás, termék- és eljárásfejlesztés, feldolgozás és gyártási folyamatok minőségi kérdései. Vegyipari minőségirányítás. 

4. Minőségbiztosítási rendszerépítés Termék- gyártástervezés minőségbiztosítási módszerei.

5. Hibafeltárási módszerek és alkalmazásuk.

6. Javítási és hibamegelőzési módszerek.

7. Minőségköltségek gyűjtése, értékelése.

8. Termékek nyomon követése, azonosítása. Minőségbiztosítási rendszer működtetése. 

9. Minőségügyi dokumentáció. 

10. Minőségbiztosítási rendszer alkalmazása manufaktúránál. 

11. Soktermékes vegyipari üzemek minőségbiztosítási rendszerének jellemzői. 

12. Folyamatos nagy kapacitású üzemek minőségbiztosítási rendszerének jellemzői.

13. Szolgáltató vállalatok minőségbiztosítási rendszerének jellemzői.

14. Speciális minőségügyi módszerek.

15. Írásbeli végbeszámoló.
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	Hallgató egyéni feladat típusai:

Adott vegyipari termék vagy eljárás minőségjavításával kapcsolatos részfeladatok csoportos megoldása és közös értékelése. 


	Vizsgakérdések, vizsgakövetelmények:

Elméleti kérdésekből és gyakorlati feladatból álló végbeszámoló megírásával zárul a hallgatói teljesítmény felmérése.

Az értékelés során az érdemjegy megállapítása pontszámok alapján történik:

Az elégséges jegyhez minimálisan a pontok 50 %-ának megszerzése szükséges.
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